
ヨシキリザメ（Blue Shark）

学名　　：Ｐrionace glauca
分類　　：メジロザメ目　メジロザメ科　
別名　　：アオヤギ、ミズブカ
全長　　：３．８ｍ

【特徴】

【肉質】

【分布】

【漁法】

最大で全長３．８ｍ、体重２００ｋｇに達する。背側の体色は鮮やかな藍青色で、英名の
由来ともなっている。腹側は白色である。ほっそりとした体型が特徴。イワシ類、サバ、
イカ類を好んで食べる。

魚肉は白色で水分が多め、魚肉練り製品原料として利用される。ヒレは高級食材フカヒレ
として食され、フカヒレといえば気仙沼といわれるほど気仙沼ブランドとしてゆるぎない
地位を確立している。また皮はハンドバック、ベルトなどに利用されるほか軟骨は健康食
品として余すところ無く利用されている。

世界中の熱帯から温帯の海に生息し、外洋性でかなりの長距離を回遊することが知られて
いる。

まぐろはえ縄で漁獲する。サメの水揚げ日本一を誇る気仙沼で一番多く水揚げされるサメ
がヨシキリザメです。


